Mor Lizzi’s opskrifter.

Sursad agurkesalat.

Der anvendes: giver ca. 3,5dl

1 1/4 dl eddike

125 gram sukker

1 tsk. salt

3 spsk. vand

1lille lag, skaret i smatern

1 lille gulerod, skaret i smatern

1 mellemstor agurk, skaret i smatern
friske korianderblade
Fremgangsmade:

1: Giv eddike, sukker, salt og vand et opkog i en gryde (ca. 1 minut). Bland lgg, guleredder og
agurk i en skal og hadd lagen over sa det hele er dackket.

2: Smag til med sukker, salt eller eddike, for at afbalancere smagen. @nsker man en stag’k

agurkesalat, tilszdtes en chili, skaret i fine skiver - eller lidt chilipasta. Drys med hakkede
korianderblade.

Se flere pa www.bullington.dk


http://www.augustenborgsopskriftsamling.dk/soeg/agurk.htm
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