Mor Lizzi's opskrifter.

Rugbrgdslagkage

100 gr. rugbrad rives fint.

100 gr. ngddekerner males i foodprocessor.

6 eeg deles

Hviderne piskes stive og 250 gr. sukker piskegtidf gangen.

Blommerne rgres forsigtig |.

3 spsk. kakao og 1 tsk. bagepulver blandes medemgedg vendes sammen med det revne
Rugbrgd og nagdder foldes forsigtigt i &eggemassen.

Fordeles i 3 velsmurte lagkageforme (ca. 250gerheg bages i ca. 10-12 min ved ca. 200 grader
nederst i ovnen. Bundene afsvales for de lseggesieammed fyldet.

Fyld:
Y |. piskeflade piskes, 150 gr. m@rk chokolade kalkdgroft og vendes i fladeskummet.
Bundene smgres med brombeersyltetgj, fladeskummetles pa og kagen leegges sammen.

Kagen traekker et par timer. Pyntes far servering etalrys af flormelis og brombaer rundt i
kanten.

Se flere pa www.bullington.dk



