Mor Lizzi's opskrifter.

Renard Suppe

100 gr. margarine

2 lagg

6-8 porrer

6-8 kartofler

3 I hgnsekadssuppe

4-6 &g, afthaengig af starrelse

Smages til med peber og salt og evt. lidt paprika

Svits lag og porrer i tynde skiver i ca. 25 min se@dg varme — det ma ikke tage farve.
Tilsaet suppen og kartofler skaret tyndt og kogeteutdg ved svag varme til kartoflerne er meget
mgre. Herefter blendes suppen.

| en skal ved siden af piskes e&eggene sammen. AZggempiske i den varme suppe (suppen vil sa
krakelere og det skal den) der skal piskes krafitigikke seggemassen klumper for meget sammen.
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