Mor Lizzi’s opskrifter.

Lizzi"slaekre lagteerte.

Taatedejen kan kabes fardig men ogsa laves let:

100 gr. smer smuldresi 200 gr. mel og samles med %2 dl. koldt vand og 1 agggeblomme.

Skal hvile mindst 1 time. (jo laengere tid den hviler, jo spradere bliver taaten.

Ca. %2 kg store lag skages i skiver og svitsesi smer | ca. 2 min uden at tage farve.

Taatedejen rulles ud og en taateform beklaedes med den.

L agene blandes med 3 sammen piskede a, 50 gr. revet ost og lidt salt, peber og muskatned.
Blandingen haddes i teateformen og tearten bages ved ca. 200 grader pa nedersterille i ca. 40 min.
Skal veare gylden.

Serveres med salat af iceberg, agurk, champignon, bladselleri og aater.

Serveres med brad.
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