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Kartofler a´la Lanzarote 
 
1 kg. rensede nye kartofler med skræl kommes i en gryde og dækkes ½ med vand og 2-4 spsk. salt 
kog kartoflerne under låg til der ikke er mere vand ved.  
Låget tages af og kartoflerne skal stå i ½ time for at opnå en rynket effekt.  
ELLER:  
Læg 1 kg. rensede og tørrede kartofler på en bageplade og gnid dem med 1-2 spsk. salt og 1-2 spsk. 
olivenolie og bag dem ved 210 grader i ca. 25 min.  
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