Mor Lizzi’s opskrifter.

Bruscetta(Ciabattabr gd) med hvidlgg og tigerreer.

Ved friske rejer, pilles de — men frosne tigerrejer kan med fordel kabes i asiatiske butikker.

16 tigerrejer blandes godt med 3 fed knust hvidlag og trakker ca. 15 min. — rares

I gennem et par gange.

2 beftomater skagres i tern. Derefter blandes 5 spsk. olivenolie og 5 spsk. frisk basilikum og haddes
over tomaterne. 1 redlag hakkes fint.

Bradet dryppes med olivenolie og steges pa begge sider pa en grillpande til de er sprede.
| mens steges rejerne kort (ma ikke stege for laange, sa bliver de seje) ca. 2 min. til de er lysergde.

Servering:
Bradet laagges pa en tallerken — rejeblandingen kommes pa og der pyntes med de hakkede redlgg.
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