Mor Lizzi's opskrifter.

Bgnnesalat marinerede med gulergdder og radlag.
250 gr. Bgnner

250 gr. Gulergdder i stave pa str. med bgnnerne

Banner og gulergdder koges knap mgare.

Lage:
2 spsk. olie, ¥4 dl eddike, %2 dl vand, 2 fed hvididmndes og smages til m. salt, peber og sukker.

Lagen heeldes over de varme grgntsager og seetiésskkb | min. 1 time.
1 radlgg hakkes fint og drysses over salaten imesag.

Se flere pa www.bullington.dk



